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0go dun ano no que
0s viticultores tifian
que enfrontarse co
mildio e coa pedra,
a vendima desen-
volviase con éxito na Denomina-
cién de Orixe Ribeira
Sacra, que se loca-
liza entre as pro-
vincias de
Ourense e
Lugo. Os
labores de
recollida
da uva ini-
ciabanse o
11 de se-
tembro e
prolonga-
banse ata o 19
de outubro, dei-
Xando unha produci6n
de 6.170.995 quilos: Sobrepa-
sébase asi a barreira dos 6 milléns,
algo que s6 sucedia noutros dous
anos na historia desta denomina-
~ ' ci6n: no 2011 cunha vendima de

6.9 milléns de quilos, e no 2015
con 6.2 milléns de quilos. “Dixe-
mOS que Nos iamos mover na orde
dos 6 milléns de quilos e asf foi.
Este foi un ano no que nos move-
mos na normalidade en quilos e na
calidade e, ao final, safu o que
safu. Subimos un pouco e cando o
ano € seco na vendima sempre fa-
lamos dunha calidade
boa”, asegura o pre-
sidente do Con-
SPewL e} ro
Regulador
da Denomi-
nacién de
Orixe Ri-
beira
Sacra, José
Manuel
Rodriguez.
A vendima,
na que partici-
paban 93 adegas,
desenvolviase a0
longo de 39 dias nos que a

José Manuel Rodriguez,
presidente do Consello
Regulador da D.O. Ribeira Sacra.
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A producion da D.O. Ribeira Sacra ascende nesta vendima ata os 6.170.995 q

As tintas superan o 93%
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D.O. Ribeira Sacra

C.R.D.O. Ribeira Sacra:
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quilos. Tras a godello esté a alba-
rifio (74.246 quilos) e logo a trei-
xadura (31.101 quilos).

En definitiva, “cumprironse as

p ivas que barallaba o
CRDO Ribeira Sacra a0 principio
desta campaiia en canto a calidade
e cantidade”, concliien dende este
organismo. A vendima nesta zona
tense convertido ademais nun
“verdadeiro motor econémico que
xera miles de postos de traballo di-
rectos e indirectos contribuindo a
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C.R.D.O. Ribeira Sacra:
2018 Resumo por variedades
(en kg).

Fonte: CR.0.0. Ribeirs Socro.

meteoroloxia axudou e non se re-
xistraban precipitacions. “Cando a
vendima € seca faise méis despazo,
€ mais levadeira. Isto tamén lles
permite 4s adegas organizar a re-
collida segundo consideren por-
que, a0 non haber perigo de
enfermidades cada un vai vendi-
mar segundo 0 que quere para os
seus._vifios. Sen dibida ningunha,
beberemos vifios dunha moi boa
calidade”, indica José Manuel Ro-
driguez.

ARibeira Sacra é unha denomi-
nacién moi marcada polo peso das
tintas, con 5.753.325 quilos nesta
colleita do total de 6,1 milléns de
quilos recollidos. “Acostumamos
movernos no 93% de tintas e este
ano creo que andamos polo 94%.

Transporte de uva nun dos
vifiedos da D.O. Ribeira Sacra.

Subiu un pouquifio a porcentaxe
porque o mildio atacoulle méis 4s
brancas e tiveron unha pequena
baixa con respecto és tintas”, ex-
plica o presidente desta denomina-
cién de orixe.

Dentro das tintas sobresae clara-
mente o dominio da variedade
mencfa con 5.207.735 quilos neste
ano, o que supén un considerable
incremento sobre a anterior cam-
paiia, con 4.656.820 quilos. Detrés
dela sitdase a garnacha con
282.751 quilos e, en terceiro lugar,
aparece a sous6n con 84.906 qui-
los.

En canto 4s brancas, cun total de
417.670 quilos, mantense como
variedade principal a godello cuxa
producién nesta vendima ascendia
a 303.009 quilos, o que amosa
tamén un ascenso en comparacién
coa pasada campaiia, con 234.574

un de-senvol o sostible do
territorio. Calciilase que xerou
preto de 3.000 empregos directos
e que produciu uns 3 milléns de
euros en salarios”, segundo o con-
sello regulador.

Primeira vendima nocturna

Entre as novidades desta cam-
paiia na Ribeira Sacra estd a reali-
zacion da primeira vendima
nocturna da denominacién. Levé-
base a cabo en diias adegas: Don
Cosme e Finca Cuarta. “Lonxe de
ser unha excentricidade vangar-
dista, a eleccién da noite para ven-
dimar estd xustificada dende o
punto de vista enol6xico. A parcela
a vendimar iluminouse cunha luz
especifica durante os dias anterio-
res de modo que as vides non dei-
xasen de realizar a fotosintese
durante a noite e que a savia fluise
ata as siias puntas superiores, le-
vando 4s uvas os mellores mine-
rais da terra de forma natural”,
explican dende o consello regula-
dor. Ademais disto, proseguen
dende a D.O., “as temperaturas
baixas da noite favorecen que a
uva chegue 4 adega a unha temper-
tura baixa, tamén de forma natural,
de maneira que se potencien os va-
lores arométicos da variedade go-
dello. En definitivas contas, a
experiencia € outro exemplo mais
de como na Ribeira Sacra se atinan
tradicién e vangarda para mellorar
a calidade dos nosos vifios”.
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